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Introduction 
 

Chers Visiteurs 

Les occasions uniques nécessitent une ambiance unique et des repas culinaires qui vous sont 

personnellement adaptés. 

Nous élaborons pour vous un menu de saison et élaboré individuellement. Avec notre partenaire 

traiteur « Partyservice Stocker », nous mettons tout en œuvre pour vous gâter, vous et vos invités, 

avec des repas culinaires. 

Chacune de nos salles vous offre différentes options pour votre événement. Qu'il s'agisse d'un 

apéritif debout, d'un buffet ou d'un menu servi, nous trouverons le concept adapté à votre 

événement. 

Dans les pages suivantes, nous vous présenterons les plats que nous proposons. Dans un document 

séparé, vous trouverez une présentation de nos locaux. Pour les souhaits personnalisés et questions 

nous restons en tout temps à votre disposition. Nous nous réjouissons de vos questions à info@ehc-

visp.ch ou +41 27 946 30 20!  
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Gastronomie 

Apéros 

(Attention : Seul les apéritifs sont inscrits et non la restauration principale !) 

Snacks par personne en CHF 

Chips (Paprika & Nature) 2.00 

Olives marinées 2.50 

Prussiens au pesto 3.00 

  

Planchette apéro par personne en CHF 

Assiette valaisanne avec pain de seigle  
Par personne 150gr. 25.00 

Fromage de la fromagerie Augstbord avec pain de seigle 
Par Person 150gr. 15.00 
  

Suggestions d'apéritifs (4 composants) par personne en CHF 

Apéro 1  

Mini Sandwichs au jambon 
Bruschetta aux tomates séchées 
Pâtisseries feuilletées 
Fromage d'alpage avec pain de seigle 16.00 
  
Apéro 2   
Sandwichs au pain de seigle avec jambon cru et fromage d'alpage 
Bâtonnets de légumes avec trempette dans le verre 
Canapé au saumon et au thon 
Mini croissants au jambon 19.00 
  
Apéro 3  
Planchette apéro avec canapé à choix 

- Thon 
- Jambon 
- Salami 
- Fromage 
- Œuf 18.00 
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Apéro 4  
Tartare de viande séchée sur pain de seigle 
Bruschetta au roastbeef et sauce tartare 
Mousse végétale dans un verre 
Pumpernickel avec fromage à pâte molle et raisins 21.00 
  
Apéro avec Buffet (à partir de 30 personnes)  
Assiette valaisanne 
Plateau de fromages d'alpage 
Mini sandwichs au jambon, salami et fromage 
Bruschetta aux tomates séchées et fromage à la crème 
Pâtisseries feuilletées 
Canapé au saumon et au thon 
Mousse végétale dans un verre 26.00  
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Menu - Recommandations 

Nos spécialités par personne en CHF 

Salade mixte avec sauce française 
*** 
Tranche de porc 
Gratin de pomme de terre au safran 
Légume de saison 
*** 
Mousse au chocolat  35.00* 
 *Prix spécial 
  

Fondues par personne en CHF 

Assiette valaisanne avec pain de seigle 
*** 
Fondue Chees Lounge  
*** 
Sorbet abricot avec abricotine 48.00 
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Variantes de menus 

Composez un menu selon vos envies à partir des entrées, plats et desserts suivants. Ou choisissez 

directement l’un de nos menus. 

Entrées par personne en CHF 

Froid  

Salde mixte  9.00 

Salade aux noix avec oeuf et bacon 11.00 

Carpaccio de viande séchée au fromage tranché 16.00 
 
Duo de saumon fumé au tartare de saumon et crème aigre à 
l'avocat 18.00 

 
Chaud  

Gommer Choléra avec laitue 15.00 

Risotto aux cèpes 15.00 

Pâtes au choix en entrée 15.00 
  
Soupes  

Soupe de pain de seigle au fromage 7.00 

Velouté de potiron aux graines 7.00 

Soupe au vin blanc du Valais et cubes de pain de seigle 7.50 

Soupe à la crème au safran 7.50 
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Plats principaux par personne en CHF 

Porc  

Escalope de porc / nouilles / légumes de saison 22.00 
 
Longe de porc rôti / Sauce Pinot Noir / Purée de pommes de terre / Légumes de 
saison 22.00 
 
Côtelettes de porc cuit en un morceau / jus d'herbes / pommes de terre sautées / 
légumes de saison 22.00 
 
Filet de porc poêlé en une pièce / sauce crème cognac / croquettes / légumes de 
saison 38.00 
  
Boeuf  

Viande d’Hérens hachée / sauce au vin rouge / polenta / légumes de saison 24.00 

Croûte de boeuf stroganoff / riz / légumes de saison 34.00 
Rôti de boeuf poêlé en un morceau / Sauce Bearnaise / Pommes de terre sautées / 
Légumes de saison 38.00 
 
Filet de boeuf poêlé en une pièce / sauce crème de morilles / croquettes de 
pommes de terre / légumes de saison 48.00 
  
Veau  
Transches de veau aux champignons / sauce crème / pommes de terre rissolées / 
légumes de saison 36.00 
 
Piccata de veau / risotto au safran / légumes de saison 36.00 
 
Longe de veau rôtie / sauce pinot noir / croquettes de pommes de terre / légumes 
de saison 48.00 
  
Poulet  

Blanc de poulet / sauce à l'orange / riz / légumes de saison 22.00 

Bami Goreng / Plat de nouilles asiatiques avec lanières de poulet et légumes 22.00 
  
Poisson  

Tranche de saumon / sauce hollandaise / riz aux légumes / épinards 28.00 
Ragoût de poisson / sauce au vin blanc / riz au beurre ou pommes de terre / 
légumes de saison 24.00 
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Végétarien  

Escalope de Quorn aux épinards / accompagnement féculent / légumes de saison 22.00 
 
Escalope de légumes panée / accompagnement féculent / légumes de saison 22.00 
  
Saisonnier  

Sur demande  
 

 

Desserts par personne en CHF 

Tiramisu à l'orange 8.50 

Crème brûlée 8.50 

Deux sortes de mousse au chocolat 8.50 

Panna cotta à la purée de fruits 8.50 

Salade de fruits frais à la chantilly 8.50 

Strudel aux pommes sauce vanille 11.00 

Sorbet abricot à l'abricotine 11.00 

Assiette à dessert avec pâtisseries assorties 15.00 
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Buffets  

(à partir de 20 personnes) 

 

Entrées par personne en CHF 

Buffet de salades avec 5 types de salades différentes / deux sortes de 
vinaigrette / pain 8.50 
Buffet d'entrées avec salade, roastbeef, saumon, cocktail de crevettes et 
antipasti 22.00 
  

Plats principaux par personne en CHF 

Pâtes  
Petit buffet de salades / spaghetti ou penne aux 3 sauces 
(tomate, fromage et sauce bolognaise) 25.00 
  
Buffet 1  
Longe de porc rôti avec sauce à la crème 
Lanières d’Hérens sauce au vin rouge 
Riz 
Patates frites 
Légumes de saison 30.00 
  
Buffet 2  
Rôti de boeuf rosé à la sauce béarnaise 
Lanières de veau aux champignons et sauce à la crème 
Gratin dauphinois 
Pâtes 
Légumes de saison 42.00 
  
Buffet valaisan   
Bouillon avec insert pour entrée / 
Viande bouillie / Rohschinken / bacon / jambon / agneau / saucisse maison / 
langue de boeuf / pommes de terre persillées / riz / chou à la carotte / poire / 
moutarde 52.00 
  
Brisolée (en automne)  
Brisolée à l'assiette valaisanne / fromage d'alpage / pomme / poire / raisins / 
châtaignes 34.00 
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Fondue Chinoise   
Buffet de salades avec 5 sortes / 
Plateaux de viande avec porc / boeuf / cheval / dinde / 
(viande de gibier également possible en saison) / 
5 sauces différentes / 
Plateau de fruits / 
Riz / frites 48.00 
  

Desserts 
 

Petit buffet de dessert 
 

Mini pâtisseries mixtes 
Mousse au chocolat 
Panna cotta à la purée de fruits 16.00 
  

Gros buffet de dessert 
 

Mini pâtisseries mixtes 
Différentes mousses 
Panna cotta à la purée de fruits 
Crème brûlée 
Salade de fruit 
Tiramisu 
Différents gâteaux 
Plateau de fromages avec pain de seigle 22.00 
  

 

  



 
 
 
 
 
 
 
  
 
 

12 
 

Séminaire-repas pendant les pauses 

Repas pendant les pauses Prix en CHF 

Croissants (1 pièce par personne) Par personne 1.50 

Mini-Sandwich mixte (Jambon, Salami, fromage)  Par personne 7.00 

Barre énergétique Par pièce 2.50 

Corbeille de fruits Par personne 2.50 

   

Café, Expresso, Thé à choix Par tasse 4.00 

Eau minérale avec et sans gaz 0.75 Litre 8.00 

Jus de fruit Litre 12.00 
  

 

  



 
 
 
 
 
 
 
  
 
 

13 
 

Carte des boissons 

Bière Prix en CHF 

Calanda «Glatsch» 30cl 4.00 

 

Boissons sucrées et minérales Prix en CHF 

Coca-Cola   33cl 4.40 

Coca-Cola zéro   33cl 4.40 

Fusetea lemon   33cl 4.40 

Sprite   33cl 4.40 

Rivella rouge   33cl 4.40 

Rivella bleu   33cl 4.40 

Valser plate   100cl 10.00 

Valser gazeuse   100cl 10.00 

Red Bull   25cl 6.00 

  

Jus de fruits Prix en CHF 

Jus d’orange   20cl 4.40 

     

Boissons chaudes Prix en CHF 

Espresso Par tasse 4.00 

Café Par tasse 4.00 

Café au lait Par tasse 4.50 

Cappuccino Par tasse 4.50 
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Eaux-de-vie   44cl 

Williamine 43% 9.00 

Abricotine  40% 9.00 

Kirsch vieux 43% 9.00 

Vielle Prune 41% 9.00 

Grappa Paesanella  Amarone Barrique 41% 8.00 

Grappa Paesanella Barolo 41% 8.00 

Grappa Paesanella Brunello 41% 8.00 

   

Liqueur du cervin 27% 7.50 

Hierba du valais 31.5% 7.50 

Douce d’Abricot 30% 7.50 

Douce de Williamine 30% 7.50 

Williamine Moitié-Moitié 36% 7.50 

Williamine sur Fruit 21.5% 7.50 

Baileys 17% 6.00 

Jägermeister 35% 7.00 
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Carte des vins 

Vin blanc Prix en CHF 

Fendant Fine Goutte Leukersonne 75cl 42.00 

Johannisberg Leukersonne 75cl 42.00 

Chardonnay Leukersonne 75cl 43.00 

Fin Bec Mer Fin Bec 75cl 45.00 

Petite Arvine Leukersonne 75cl 45.00 
    

Vin Rouge Prix en CHF 

Pinot Noir Leukersonne 75cl 40.00 

Positivo Leukersonne 75cl 45.00 

Fin Bec Terre Fin Bec 75cl 47.00 

Humagne Rouge Leukersonne 75cl 48.00 
 

 


